
BASES DE POSTULACIÓN PARA EMPRENDEDORAS

ACTIVIDAD: 'FIESTAS PATRIAS QUILLECO 2026'

La llustre Municipalidad de Quilleco, a través de su Dirección de Desarrollo Comunitario (Dl-

DECO), invita a la comunidad emprendedora, artesanos y comercial local a participar en la actividad

denominada'FIESTAS PATRIAS EN QUILLECO 2026",|a cual se llevará a cabo en el siguiente

orden:

El objetivo de esta convocatoria es potenciar el desarrollo económico local, relevar la identidad
cultural de la comuna y consolidar espacios de encuentros comunitarios en el marco de las actividades
municipales,

1, CATEGORíAS DE PARTICIPACIÓN

a) Artesanía Local y Talabartería
Elaboración y comercialización de productos artesanales, trabajos en cuero, madera, lana,
tej¡dos, artesanía tradicional, productos hechos a mano y otros similares.

b) Gastronomia Tipo 1 - Productos Artesanales y Envasados
Venta de productos tales como tortillas de rescoldo, mote con huesillo, mermeladas caseras,
conservas, productos de reposteria, panadería artesanal y otros productos alimenticios enva-
sados o elaborados artesanalmente.

c) GastronomÍa Tipo 2 - Alimentos Preparados
Elaboración y venta de alimentos preparados para consumo durante la actividad, tales mmo
comidas, platos tipicos, sándwiches, empanadas, completos, papas fritas y okas preparacio-
nes sim¡lares. Los participantes deberán cumplir con las exigencias sanitarias correspondien-
tes al tipo de producto comercializado.

Actividad 1 Actividad 3 Actividad 4

Lugar
Plaza de Armas

Quilleco
Media Luna

Quilleco
Media tuna
Quilleco

Plaza de Armas

Quilleco

Fecha

17 de Sept¡em-
bte 2026

18 de Sept¡em-
úe 2026

19 de sep-
tiembre 2026

26 de septiembre
2026.

Horar¡o Funcionamiento 09:00 a 19:00 10:30 a 15:00 16:00 a 21:00

NO sr SI NO
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d) Bazar, Paquetería, Bisuteria, Juguetería y Otros Emprendimientos
Venta y/o elaboración de artículos de bazar, paquetería, bisutería, jugueteria, artículos para
el hogar y relacionados; plantas, hierbas medicinales y productos de horticultura; fabricación
y/o comercialización de vestuario, accesorios y otros produclos af¡nes,

Actividad 2

09:00 a 22:00
Stand de preparac¡ón de al¡-
mentos INSTALADOS POR EL

MU NICIPIO.



I
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e) CerveceríasArtesanales
Elaboración y/o comercialización de cerveza artesanal, debiendo contar con las aulorizacio-
nes, permisos y documentación exigidos por la normativa vigente para su expendio y comer-
c¡alización durante la actividad.

0 Carros de Anastre y/o Carros Gastronómicos
Emprendimientos destinados a la preparación y/o venta de alimentos mediante carros de
arrastre o carros gastronómicos.

Para postular en esta categoría será requisito obligatorio contar con:
Resolución Sanitaria vigente o documentación san¡taria exigible para la actividad,
Generador eléctrico propio y operativo.
Sistema de abastecimiento de agua propio y adecuado para el funcionamiento del cano.

La documentación y antecedentes señalados deberán ser presentados obligatoriamente al

momento de la postulación, El incumplimiento de cualquiera de estos requisitos será causal
de inadmisibilidad, quedando la postulación fuera del proceso de selección.

2. EXCLUSIONES: Quedan fuera de esta convocatoria

. Cevicherias y pescados crudos o productos similares.
o Toda variedad de Sushi, hand roll,

o Venta de alimentos preparados sin la respectiva Resolución Sanitaria vigente

3. REQUISITOS GENERALES

o Ser mayor de l8años.
. Completar el formulario de postulación (disponlble en Oficina de Partes y sitio web municipal)

4. REQUISITOS SEGÚN TIPO DE INSTALACIÓN

A, STAND DE VENTA DE PRODUCTOS

Artesanía Local y Talabarteria, bazar, Paquetería, Bisutería, Juguetería y Otros Emprendimien-
tos

. Ser mayor de 18 años.
o Presentar formulario de postulación completo.
o Presentar certiflcado de inicio de actividades emitido por el Sll y/o respaldo conespondiente.
. Presentar Registro de Subsistenc¡a, cuando corresponda.
o Contar con permiso municipal, cuando conesponda.
o El producto ofrecido debe encontrarse dentro de las categorías de participación establecidas

en las bases.
o Contar con toldo o stand en buenas condiciones.
. Contar con mesón o mesa para la atención y exhibición de productos.
o Contar con manlel o cubierta para el mesón, según lo establecido por la organización.
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. Contar con identilicación visible del emprendimiento.
o lncorporar decoración en el espacio asignado.
. lncorporar iluminación certificada por la SEC, utilizando la conexión eléclrica propia.

B. STAND DE ALIMENTOS TIPO 1 - PRODUCTOS ARTESANALES Y/O ENVASADOS

r Ser mayor de 18 años.
o Presentar formulario de postulación completo.
. Presentar certificado de inicio de actividades emitido por el Sll y/o respaldo conespondiente.
o Presenlar Registro de Subsistencia, cuando mnesponda.
o Contar con Resolución Sanitaria, autorización sanitaria o documentación exigida por Ia Auto-

ridad Sanitaria, cuando conesponda según el producto comercializado.
. Cumplir durante toda la actividad con las condiciones sanitarias eslablecidas para la elabora-

ción, almacenamienlo, transporte, manipulación y expendio de al¡mentos.
o Contar con permiso municipal, cuando corresponda.
. El producto ofrecido deberá encontrarse dentro de las categorías de participación establecidas

en las bases.
¡ Mantener los alimentos debidamente protegidos de contaminación, polvo, insectos y manipu-

lación directa del público.

o Contar con sistemas adecuados de conservación de los productos que requieran mantener
cadena de frio,

o Contar con los implementos necesarios para una correcta manipulac¡ón y expendio de los

alimentos.
o Contarcon un mínimo de 2 manteles de color negro o del colorque determine la organización,

manteniendo permanentemente limpio y ordenado el mesón,
o Contar con identificación visible del emprendimienlo e incorporar decoración en el espacio

asignado,
. lncorporar iluminación en el stand. La conexión eléctrica proporcionada por la organización

podrá ser utilizada exclus¡vamente para iluminación, de acuerdo con las condiciones técnicas
informadas para la actividad,

o Cualquier requerimiento eléctrico adicional deberá ser previamente autorizado por la organi-
zación y, cuando conesponda, deberá funcionar mediante generador propio.

o No utilizar artefactos eléctricos, extensiones, conexiones o equipos que no hayan sido autori-
zados o que representen riesgo para las personas o instalaciones.

. Contar con basurero con tapa y bolsa para la correcta d¡sposrción de residuos.

. [,lantener permanentemente limpio y ordenado el espacio asignado.

. Contar con extintor de incendios adecuado al riesgo existente en el puesto, vigente, certifi-
cado, con mantención al dia y ubicado en un lugar visible y de fácil acceso. Cuando exista

a
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Contar obligatoriamente con un extintor portátil de Polvo Químico Seco (PQS), tipo ABC, de

al menos 6 kg, vigente, certificado, con su mantenc¡ón al día y en buenas mndiciones de

funcionamiento. El extintor deberá permanecer en un lugar visible, señalizado y de fácil ac-

ceso durante toda la actividad.

No utilizar artefactos eléctricos prohibidos.



nesgo asociado a materiales sólidos, líquidos inflamables o equipos eléctricos, se deberá dis-

poner de extintor PQS tipo ABC.

. Ser mayor de 18 años,

o Presentar formulario de postulación complelo.

. Presentar cerlifcado de inicio de actividades emitido por el Sll y/o respaldo conespondienle

. Presentar Registro de Subsistencia, cuando corresponda.

. Conlar con Resolución Sanitaria, autorización sanitaria o permiso correspondiente exigido
por la Autoridad Sanitaria para Ia elaboración y/o expendio de alimentos, cuando cones-
ponda.

o Cumplir estrictamente con todas las disposiciones sanitarias aplicables a la preparación, ma-

nipulación, almacenamiento, conservación y expendio de alimentos.
. Contar con permiso municipal, cuando corresponda,
o El producto ofrecido deberá encontrarse dentro de las categorias de participación estableci-

das en las bases y deberá coincidir con lo informado y autorizado en la postulación.

. Contar con todos los implementos necesarios para la preparación, cocción, manipulación y

expendio seguro de alimentos,
. Contar con sistema de lavado de manos y utensilios, abaslecimiento de agua y sistema de

recepción de aguas residuales, cuando conesponda, de acuerdo con las exigencias de la

Autoridad Sanitaria.
. Mantener cadena de frío para carnes, lácteos, embutidos y demás productos que requieran

refrigeración.
. [¿'lanlener los alimentos protegidos de polvo, insectos, contaminación ambiental y manipula-

ción directa del público.

. Contar con un mínimo de 2 manteles de color negro o del color que determine la organi.
zación para los mesones.

o Contar con identificación visible del emprendimiento e incorporar decoración en el espacio
asignado.

. lncorporar iluminación en el stand. La conexión eléctrica proporcionada por la organización
será utilizada exclusivamente para iluminación, conforme a las condiciones lécnicas estable-
cidas, todo bajo certificación SEC.

. Los equipos adicionales que requieran electricidad deberán ser previamente autorizados y

funcionar mediante generador propio, cuando asl lo determine la organización.
. Queda prohibida la utilización de artefactos eléctricos, conexiones, exlensiones o equipos no

autorizados,
r Cuando se utilice gas licuado, cilindros, reguladores, mangueras, cocinas y demás elemen-

tos deberán encontrarse en buen estado y cumplir con las condiciones de seguridad y certifi-
caciones que correspondan.

o Los cilindros de gas deberán permanecer instalados de manera segura, protegidos de gol-
pes, fuentes directas de calor y manipulación de terceros.

o Contar con basurero con tapa y bolsa para residuos.
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c. GASTRONOMh TlpO Z - AUMENToS PREPARADOS (SOLO RECINTO MEDIA LUNA)



Mantener permanentemente limpio, despejado y ordenado el espacio de preparaciÓn y aten-

ción.

Para puestos que utilicen gas, cocinas, planchas u otras fuenles de calor, se deberá contar

con un exlinlor PQS tipo ABC, vigente, certificado y con su mantención al día.

Para puestos que realicen frituras o utilicen freidoras con aceites y grasas a altas temperatu-

ras, se deberá contar además con un extintor Clase K, adecuado para incendios producidos

por aceites y grasas de cocina.

Los extintores deberán mantenerse durante toda la actividad en un lugar visible, despejado y

de fácil acceso, quedando prohibido cubrirlos, bloquearlos o utilizarlos para fines distintos de

una emergencia.

El incumplimiento de las exigencias sanitarias o de seguridad podrá impedir la instalación o
funcionam¡ento del stand, aun cuando el emprendim¡ento haya sido previamente seleccio-
nado.

FOOO TRUCK / CARRO DE ARRASTRE / BEER TRUCK

. Ser mayor de 18 años.

. Presentar formulario de postulación completo,

. Presentar certificado de inicio de actividades emitido por el Sll y/o respaldo conespondiente.
o Presentar Registro de Subsistencia, cuando corresponda.
o Contar con Resolución Sanitaria vigenle.
. Cumplir con las normas sanitarias y permisos exigidos por la Autoridad Sanitaria.
. Contar con permiso municipal conespondiente.
. El producto ofrecido debe encontrarse dentro de las categorías de participación.
o Contar con generador eléctrico propio.

o Contar con sistema de agua independiente.
o Contar con lavaplatos o fuente de recepción propia.

. Para canos que utilicen gas, cocinas, planchas u otras fuentes de calor, se deberá contar con
un exlintor PQS tipo ABC, vigente, certificado y con su mantención al día. Para puestos que

realicen frituras o utilicen freidoras con aceites y grasas a altas temperaturas, se deberá contar
además con un extintor Clase K, adecuado para incendios producidos por aceites y grasas de
cocina, Los extintores deberán mantenerse durante toda la actividad en un lugar visible, des-
pejado y de fácil acceso, quedando prohíbido cubrirlos, bloquearlos o utilizarlos para fines
distintos de una emergencia.

. Contar con cableado protegido y en condiciones seguras.
o Contar con identificación visible del emprendimiento.
. lncorporar decoración y ornamentac¡ón del espacio.
o lncorporar iluminación propia o utilizar la conexión municipal exclusivamente para iluminación,

según disponibilidad.
o Contar con las autorizaciones y permisos correspondientes para la venta de bebidas alcohó-

licas.

o No utilizar artefactos eléctricos prohibidos.

o *Contar con basurero,
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4. REQUISITOS DE ORNAMENTACIÓN Y DECORACIÓN

Con el objetivo de dar mayor dinamismo a la actividad, es requisito obligatorio que cada emprende-

dor decore su espacio, haciendo alusión a las actividades de fiestas patrias. Estos elementos son

clave para ofrecer una experiencia visual atractiva a los asistentes del evento.

4.1 lluminaciónr

. lncorporar luces (guirnaldas, luces solares) todo mn certificaciÓn SEC.

. Ampolletas para utilizar la conexión eléctrica d¡sponible.

4.2 Mesón de atención
¡ Contar con una cubierta para el mesón, tipo mantel u otro similar, de color negro.

. Decorar el mesón de atención exhibiendo los productos pudiendo generar pequeñas degus-

taciones para el público.

4.3 ldentificación del emprendimiento

. lncorporar un letrero con el nombre del emprendimiento,

. El letrero debe ser visible para el público visitante.
o ldealmente, debe tener un estilo rústico. (Puede ser de tipo pendón, atril, letrero luminoso, de

madera o lipo pizarra, ubicado en un lugar visible del stand.)

o La Municipalidad dispondrá de mesas para el patio de comidas.
o Cada emprendedor de alimentos podrá incorporar mesas adicionales para su local, las que

deberán ubicarse en el patio de comidas.
. Cada emprendedor deberá contar con manteles para vestir las mesas del patio de comidas.

Como minimo, deberá disponer de dos manteles, (Los detalles sobre la distribución y organi-
zación de las mesas serán informados en una reunión previa de coordinación)

. Cada stand deberá incorporar decoración para las mesas que, vista, considerando al menos
dos elementos decorativos. (Floreros, centros de mesas, frascos demrativos, mini pizanas,

entre otros)
. Para los puestos que sean designados con acceso a agua, será requisito contar con un lava-

platos o fuente de recepción propia en su stand.

Uso de artefactos eléctricos (Calefactor, hervidor, horno eléctrico, microondas, freidoras eléc-
tricas, congeladoras, cooler eléctricos,

Queda estrictamente prohibido el abandono del stand o el retiro anticipado de productos antes
del cierre oficial del evento, Las personas seleccionadas que dejen su espacio de forma
anticipada perderán automáticamente el derecho a participar en los próximos evenlos.

Se prohibe la venta de productos no declarados en la postulación.a
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4.4 Mesas del patio de comidas:

5. PROHIBICIONES



6. CONDICIONES OE PARTICIPACIÓN

. La as¡gnación de espacios será realizada por la Municipalidad, en función de cíterios de or-

den, seguridad y tipo de producto.

. Se prohibe la venta de productos no declarados en la postulación.

o Los emprendedores deberán mantener limpio su espacio durante y después del evento.

o El incumplimiento de las bases será causal de retiro inmediato del espacio asignado.
o No se permitirá el subaniendo ni cesión del espacio a terceros,
. La no presentación el día de Ia entrega de su espacio será causal de eliminación inmediata

del cupo asignado.
. Deberá realizar el pago del permiso municipal antes de la actividad en Rentas y Patentes.
. Participar obligatoriamente en la jornada de capacitación sobre organización, funcionamiento

y medidas de seguridad de la actividad. La fecha, horario y lugar de realización serán infor-
mados oportunamente por la Municipalidad de Quilleco.

7. POSTULACIÓN Y PLAZOS

8, CRITERIOS DE SELECCIÓN

Se privilegiará:

o Emprendedoras y artesanos de la comuna de Quilleco.
. Diversidad de productos ofrecidos alusivos a Fiestas Patrias.
o Cumplimiento de requisitos sanitarios y legales.
. Propuesta de ornamentación, decoración.
o Orden de ingreso de la postulación.
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. Recepción de postulaciones: Desde el 09 de Septiembre hasta el lunes 14 de Septiembre de
2026 a las 15:00 horas, La postulación deberá efectuarse en la Oficina de Partes de la Muni-
cipalidad de Quilleco, en la delegación Canteras o a través del coneo electrónico de desano-
lloeconomico@municipalidadquilleco.cl

o Publicación y toma de contacto con las personas seleccionadas: l/artes 15 de Septiembre de
2026 desde las 15 horas.

. No se aceptarán postulaciones fuera de plazo.

. Asignación de lugares: Se coordinará reunión en el salón auditorio para afinar detalles
previos a la actividad, la cual será informada mediante whatsapp con los emprendedo.
res seleccionados.



9. RESPONSABILIDADES DE LA MUNICIPALIDAD

. Coordinar la disposición de espacios según el plano de distribuciÓn.

o Facilitar difusión del evento y participación de emprendedores.
. Supervisar el cumplimiento de las normas de seguridad, orden y limpieza

10. RESPONSABILIDADES DE LOS PARTICIPANTES

. Cumplir con las normativas vigenles en materia sanitaria, de seguridad y orden.
o Respetar horarios de instalación y retiro informados previamente.

o Proveer los implementos necesarios para el funcionamiento de su puesto.

. Mantener conducta respetuosa hacia la comunidad, ohos emprendedores y la organización.

La Municipalidad de Quilleco se reserva el derecho de rechazar postulaciones que no cumplan
con los requisitos establecidos y de retirar aquellos puestos que infrinjan las disposiciones de las pre-
sentes bases durante el desanollo del evento.

CRIS N GUAJARDO BARRERA
OFICINA DE DESARROLLO ECONÓMICO

I. MUNICIPALIDAD DE QUILLECO

11. CLAUSULA FINAL
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